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Ce vin provient de sols
limoneux-siliceux et argilo-siliceux

m Cabernet franc 100 %

m Vigne d’une trentaine d’années conduite
en agriculture raisonnée labellisée HVE3

m Ce rosé est issu de 2 méthodes:

la pressée directe d’'une part, et la saignée
de l'autre, pour obtenir de la rondeur

et de la puissance aromatique

B Fermentation traditionnelle d’environ 20 jours
avec régulation de température afin de conserver

le maximum de fruit
Rasé

m Robe rose pale, nez gourmand, bouche fruitée

C I‘ ! N ON avec fraicheur et finesse

spellation Chinon Controiée

m Servir autour de 8°C. Il accompagne
remarquablement les viandes grillées,
les charcuteries et I'apéritif

Mis en bouteille  la propriété par
EARL Pierre JAUTROU - Vigneror
12, route de Chinon - 37500 ANCHE

065043 71925 i m Garde possible 3 ans
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